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CONSIGNES DE SECURITE
PRECAUTIONS IMPORTANTES

Utilisation, entretien et installation du produit : pour votre sécurité,
merci de vous référer aux différents paragraphe de cette notice ou
aux pictogrammes correspondants.
Cet appareil est uniquement destiné & un usage domestique.
Il n'a pas été concu pour étre utilisé dans les cas suivants qui ne sont pas
couverts par la garantie :

- dans les coins de cuisine réservés au Personnel dans des magasins,

bureaux et autres environnements proressionnels,
- dans les fermes,
- par les clients des hotels, motels et autres environnements a caractére
residentiel,

- dans les environnements de type chambres d'hétes.
Enlever tous les emballages, autocollants ou accessoires divers al intérieur
comme a I'extérieur de ['appareil.
Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les
enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites,
ou des personnes dénuées d expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu
bénéficier, par 'intermédiaire d'une personne responsable de leur sécurité, d'une
surveillance ou d'instructions préalables concernant I'utilisation de I'appareil.
Il convient de surveiller les enfants pour sassurer qu'ils ne doivent pas jouer
avec l'appareil et utiliser 'appareil comme un jouet.
Ne jamais utiliser I'appareil sans surveillance.

La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque
l'appareil est en fonctionnement.
Ne pas toucher les surfaces chaudes de 'appareil.
Cet appareil n'est pas destiné & étre mis en fonctionnement au moyen d'une
minuterie extérieure ou par un systéme de commande a distance séparé.
Dérouler entiérement le cordon.
Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, son service aprés-vente ou une personne de qualification similaire
afin d'éviter un danger.
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Siune rallonge électrique est utilisée, elle doit étre de section équivalente

et avec prise de terre incorporée. Prendre toutes les précautions necessaires

afin que personne ne sentrave dedans.

Ne brancher ['appareil que sur une prise avec terre incorporée.

Veérifier que I'installation électrique est compatible avec la puissance et la

tension indiﬂués sous I'appareil

Cet appareil ne doit pas étre immergé. Ne jamais plonger dans l'eau

l'appareil nile cordon.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans et plus et par

des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales

réduites ou un manque d'expérience et de connaissances a condition
u'elles aient recu une supervision ou des instructions concemnant |'utilisation

3e l'appareil en toute sécurité et qu'elles comprennent les dangers encourus.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre effectués par

des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et quiils sont surveillés.

Maintenir I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

ATTENTION : Ne pas faire chauffer ou préchauffer le grill sans les 2

plaques a l'intérieur,

A faire

e Lire attentivement et garder a portée de main les instructions de cette notice, communes aux
différentes versions suivant les accessoires livrés avec votre appareil.

e Siun accident se produit, passez de I'eau froide immédiatement sur la brllure et appelez un
médecin si nécessaire.

o Lorsde la premiére utilisation, lavez les plaques (voir paragraphe 5), versez un peu d’huile sur

les plaques et les essuyez avec un chiffon doux.

Veillez & I'emplacement du cordon avec ou sans rallonge, prendre toutes les précautions

nécessaires afin de ne pas géner la circulation des convives autour de la table de telle sorte

que personne ne s’entrave dedans.

Les fumées de cuisson peuvent étre dangereuses pour les animaux ayant un systéme de

respiration particuliérement sensible, comme les oiseaux. Nous conseillons aux propriétaires

d’oiseaux de les éloigner du lieu de cuisson.

o Toujours mettre I'appareil hors de portée des enfants.

o Vérifiez que les deux faces de la plaque soient bien nettoyées avant utilisation.

o Pour éviter de détériorer les plaques, utilisez celles-ci uniquement sur I'appareil pour lequel elles

ont été congues (ex : ne pas les mettre dans un four, sur le gaz ou une plaque électrique...).

Veillez a ce que les plaques soient stables, bien positionnées et bien clipsées sur la base de

I'appareil. N'utilisez que les plaques fournies ou acquises auprés du centre de service agréé.

e Pour préserver le revétement des plaques de cuisson, toujours utiliser une spatule plastique

ou en bois.

N'utiliser que les accessoires fournis avec I'appareil ou achetés a un centre de service autorisé.

Ne pas les utiliser avec d'autres appareils.
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TEMHO-3ENEHNN

byB BrOpaHui abo asTomatnuHo  JuB. "YCyHeHHs HecnpasHocTel"

aKTVIBOBAHWI PyUHWI PEXVM, VB, 3BEPHITbCA 0 aBTOPM30BAHOMO
"YCyHeHHs HecnpasHoCTel, cTop. 211" CepBICHOTO LeHTPY

MoAcHeHHA aBTOMAaTUYHMNX nporpam npuroryBaHHA
Byprep Pnba bekoH

YepsoHe M'Aco [zt PyyHmn pexmm:
@ Manini / Cenagiu @ MopenpoaykTi Tpaumu\mw rp.wnb.nnﬂ pyyHOro np@rOTyEaHHﬂ,
B TOMy ucni 4 pisHi Temneparypy (8in 110°C go

Kosb6acku / bapaHuHa CBUHWHa 285°C). 133
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1 HanawryBaHHus

1 Buganitb yci nakysanbHi matepianu,
HaKMerKM Ta akcecyapy 3cepeviHmi Ta
330BHI Npunagy. Konboposa Haknerka
Ha IHAMKATOPI PIBHA NPUrOTYBaHHA
MOKe OyTU 3MIHEHA 3aneXxHOo Bif
MOBW. Bit MOXeTe 3aMiHUTV i Ha iHLLYy 3
BHYTPILLHBOI CTOPOHI YMaKOBKW.

2[lepef nepwnm BUKOPUCTaHHAM
peTenbHO NOMUIATE NAACTUH TENNOK
BOLOIO 3 HEBEMMKOIO KiMbKICTIO PiavHA
[NA MUTTA NOCyAy, NPOMUIATE iX Ta
PETENbHO BUCYLUITH.

3-4 BCTaHOBITb MIALOH ANA XUPY B
nepeaHio YaCTnHy Npunagy.

5 [InA OTpVMaHHA HaKpaLLyX pe3yrbTaTis
NPWroTYBaHHA B MOXeTe NpoTepTu
NNACTUHN NanepoBUM PYLIHUKOM,
3MOYEHUM Y HEBENWKI KiNbKOCTI
onii, o6 NoNiNWnUTA BNAaCTUBOCTI
AHTUMPUIAPHOTO MOKPUTTA.

5bis Mepen TviM AK PO3MoYaTV MonepeaHe
HarpiBaHHs, NepeKOHaMTECS, LLO HVXKHA
Ta BEPXHA NNACTUHU NPAaBUSIbHO
BCTaHOB/IEHI Ha Mpuagi.

6 Bnaanite HagnUWKM onii YncTm
ManepoByM PYLLHMKOM.

7BcTaBTe wWTencenb B po3eTKky
(NepeKkoHalTecs, Lo WHyP »KNBAEHHA
MOBHICTIO PO3MOTaHWI).

8 HatvicHitb kHomky On/Off.

OptiGrl®XL & <

elelclelele]s
& i —

9 AKWO NPOoAYKTH, AKi BN OakaeTe
NPUroTyBaTH, 3aMOPOXKEHI, HATUCHITb
BIANOBIAHY KHOMKY "3aMOpOXeHi
npoayKT"

10 Buibepitb nporpamy NpuroTyBaHHs
BIANOBIAHO 4O TUMY MPOAYKTIB, WO
TOTYETbCA.

9 10

9 aBTOMaTUYHUX Nporpam NPUroTyBaHHA Ta PYyYHUIl peXXum 3 4 pisHUMMN

TeMmnepaTypHMMU pexnmamun

npuroTyBaTv Gyprepu.

B1nbepitb Lo Nporpamy, AKLWO baxaeTe

8!

%)

BnbepiTb Lo nporpamy, AKLLO baxaeTe
MPUrOTYBaTV MOPEMPOLYKTU.

NpUroTyBati CBUHHY.

BnbepiThb Lo Nporpamy, AKLWO H6axaete

BnbepiTtb Lo nporpamy, AKLO 6axaeTe
MPUFOTYBATU YEPBOHE MACO.

NPVroTYBaTVI NaHiHi abo ceHagiu.

BnbepiThb Lo Nporpamy, AKLWO H6axaete

®®

Brbepitb Lo nporpamy, AKLLO 6axaeTe
NPVIrOTYBaTV OEKOH.

000

NPVIroTYBaTV KOBOACKI / GapaHNHY.

BnbepiTb Lo nporpamy, AKLWO Haxaete

&

MpUroTyBaTvi prby.

BnbepiTb Lo nporpamy, AKLWO baxaeTte

@

X

NPUroTyBaT NTALIO.

BnbepiTb Lo nporpamy, AKLWO baxaete

=3

AKLO BY BUOPANU PYYHNI PEXNM, iHAMKATOP
CBITUTBCA 3eNIEHNM | BII MOXETE BDYUHY HanalLTyBaT!
YaC NPUroTyBaHHA. B pydHOMy pexmmi OCTynHI 4
PiBHi TeMMEPaTypy (3ENeHIIA, 0BTV, OpareBil Ta
YEPBOHMI).

[IVBITBCA IHCTPYKLT 1A DY4YHOTO pexvy.

FAKLLIO BY He BMEBHEHI B TOMY, AKy MPOTPamy MPUrOTYBaHHA 06PaTV ANIA IHLLVIX, He NepeNiueHiix TyT NPOLYKTiB,
1B TabNWLYI0.NPUrOTYBaHHA NPOAYKTIB, [NA AKVX HEMAE CMeLiianbHOT NPorpamu, Ha CTOPIHL 143.

D

4-7

XBUIUH

11 HatucHiTe kHonky "OK": npunag
NoYyHe HarpiBaTucd, a iHgMKaTop
piBHA NPUroTyBaHHA byae 6nMMaT
HIONETOBVIM KOMBOPOM.

KomeHTap: Akuo 8u Brbpanu
HernpaeunbHy NPOrpamy, NOBePHITHCA
foetany 8.

12 3auekanite 4-7 XBANH.

12

13 lponyHae 3ByKOBWI CUrHaN, a
IHAVKATOP PIBHA NPUIrOTYyBaHHA
nepectaHe 6nMmaTn GioneToBUM.
[lonepeaHe HarpisaHHA 3aBepLLEHO.
KomeHTap: HanpvikiHLi nonepegHLoro
HarpiBaHHA, AKLLO NPWaf, 3a/MLLIAETHCA
3aKPUTKM, CUCTeMa Be3nekn BUMKHE
10ro.
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3 MpurotyBaHHA

e e

3KpOB”I0  CepepHbo Aobpe
npocvaxene MPOCMaXeHe
W50 M"ACO
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14-15 [licna nonepeaHbOro HarpisaHHA
TPVINag roTOBMI 10 BIKOPVCTAHHS.
Binkpwiite rpunb i NOKNAATL NPOAYKTY Ha
MIACTVHY 18 MPUTOTYBaHHA.

KomeHTap: AKIO Npunaj 3aNvwWaeTbea
BIAKPVTVM 3aH3/ATO JI0BrO, C/CTeMa Ge3neky
ABTOMATUYHO BUMKHE /1070,

16-17 [punag aBTOMaTUYHO Perymnioe
VKA NPUroTyBaHHA (4ac i Temnepartypy)
BIANOBIAHO A0 TOBLLMHY LLIMATKIB Ta KinbKOCTI
iHrpepjerTis.
3akpuitte npunapg, wob noyatu
NPUroTyBaHHA. IHAMKATOP PiBHA
MPUFOTYBaHHA 3MIHUTL KOMIP Ha CUHIN, a
MOTIM Ha 3eM1eHNi, LoD NOKa3aT, LLO TOMBAE
npouec NpuroTyBaHHA (ANA OTPUMaHHA
HalKkpaLLmx pe3synbraTis He BigKpuBariTe
npWiag i He nepecyBaiiTe NPOAYKTU Mif Yac
MPYrOTYBaHH).

Min Yac NpWroTyBaHHA Ha KOXHOMY HOBOMY
€Tari lyHae 3ByKOBIY CVrHar, LLIOD CroBicTTA
KOPMCTyBaya Npo piBeHb NPOCMaxeHs
(Hanpuknag, «3 KPOB'0»/KOBTN).
KomeHTap 10710 Ay»Ke TOHKMX LUMATKIB:
3aKpwiATe Npunag, bnmmaTive kHorka ‘oK,
Konip iHAVKaTOPa 3anMLWKTLCA GIONETOBYM.
HatucHits kHonky "OK’, wob npunag
PO3Ti3HaB Xy Ta NOYaB NPUIOTYBAHHA.

18 IHAvKaTOp 3MIHIOE KOMip BIANOBIAHO A0
PIBHA MPUIOTYBaHHA. AKLLO KOMID iHAVKaTOPa
MKOBTUI | NyHaE 3BYKOBYI CUrHan, BalL CTeiK
e «3 KpOB'to», AKLLO KOAIp iHAVKaTopa
MOMapaHYEeBHIA | NyHa€e 3BYKOBUIA CUMHaN,
CTell 4OCAr CepefiHbOro NPOCMaxeHHs, a
SKLLIO KOMIp IHAMKATOPa YePBOHIA, BiH f100pe
MPOCMAKEHVIA.
3anam’aTanTe: AKLIO BaM NOA00AETHCA
HaniBcpe MACO, 3HIMITb OTO 3 NAACTUHK,
KOM IHAVKATOP PIBHA MPUTOTYBaHHA CTae
3eN1eHNM.
3BEepHIiTb yBary Ha Te, WO pe3yabTaT
MPUFOTYBaHHA 3aNEXWTb Bifj TUMY, AKOCTI
Ta NOXOKeHHA npoaykTie. Ocobnneo Le
CTOCYETHCAMACA.
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MpuroryBaHna

21

MpuroryBaHHA 6ibLUOI KiNbKOCTI NPOAYKTIB
FAKLLO BYM XOUeTe NpMroTyBaTVi Apyry NapTito NPOAYKTIB, 3HOB
rionepeaHbO HarpirTe Npunag (ane. po3ain 2. ‘MonepenHe
HarpiBaHHA', MOUMHaIoUVt 3 MyHKTY 9) HaBiTb, AKLLO BU roTyeTe
TOW CaMmi/ TVIN NPOZYKTIB ab0 Ha Til Camiii mporpami.

AK NpUroTyBaT HaCTYNHY NapTilo iHWIMX NPOAYKTIB:
[icna Toro AK nepLLa NapTiA rotosa:

1.

2.

[NeperoHawTecs, Lo Npunag 3aKpuUT | BCepeaviHi Hemae
SATLLIKIB K.

BriGepiTb NOTPIOHNI pexkiiv abo Mporpamy NpMroTyBaHHA
(et KPOK BaXKMBII HaBITb, AKLLO PEXVIM MPUrOTyBaHHA
TOVI CamuiA, LLO | 1A nepLUoT mapTil).

. Hatvchits KHonky “OK": npunag noyHe HarpiBaTuCh.

[ip yac nonepefHbOro HarpiBaHHA IHAMKATOP PIBHA
npVroTyBaHHA Oye GrivivaT GioNeToBNM.

[MicnA 3aBepLUeHHA NonepeaHbOro HarpiBaHHA NPOyHae
3BYKOBWIA CUrHas, @ IHAMKATOP NMPUNUHWTL 6nrumaTi
dioneToBnMm.

. Micna nonepeaHbOro HarpiBaHHA Npwaz rotoBuiA 1o

BUKOPVCTaHHA. BigkpuiiTe rpunb | NOKNaaiTs NpoayKTv
BCEpEAUMHY MPUagy.

Baxxnueo:

3BepHITb yBary, O A/1A NPUroTyBaHHA HOBOT MapTii Gasa
nonepenHbOro HarpiBaHHA OOOB'A3KOBa.

19-20 Konw iHAMKaTop NiACBITUTLCA
KOMbOPOM, LLIO BKa3ye Ha GakaHWI f1A
BaC piBeHb MPUroTyBaHHA | NMponyHae
3BYKOBWIN CUTHaS, BIKPWATE NPWnag, i
BUMMITb FOTOBI MOOAYKTV.

21 3akpwite npunag. MNaHenb kepyBaHHA
MiACBITATLCA | aBTOMATUYHO Nepeiie B
PEXVM BVOOPY MPOrpamin.
KomeHTap: cuctema 6esnexu
ABTOMATVYHO BVIMKHE MPWNag, AKLLO He
6Gyne BrbpaHa oaHa nporpama.
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4 nMNopaan

[Tam'ATalTe, WO rpUnb 3aBXAN MaE

OyTV 3aKPUTWIA | B HBOMY He Ma€ ByTvi

NpOLyKTiB, abK NonepeaHe HarpiBaHHA

60 epeKTVBHIAM.

- [epLu HiX BIOKPUTV MWL | NOKNaCTH
BCepeavHy NPOAyKTY, AoveKainTecs
3aBepleHHA nonepeaHbOro
HarpiBaHHs.

MpumiTtka: AKLWO HOBKI Npouec

nonepeaHbOro HarpisaHHA byae

aKTVBOBAHMI Ofpasy NicNA 3aBepLUeHHs
nonepeAHbOro NPOLIECY, Yac HarpiBaHHA

Gyze 3VeHLLEHWIA.

22-23-24

AKWO BM GaxaEeTe NpurotyeaTu
OfVH i TOW CamuiA MPOAYKT 3 Pi3HUMM
CTYNEeHAMN NMPOCMAXKEHHS, BiKpUIATE
rpvnb i NPVGEPITL YaCTUHY NPOAYKTIB,
KOV BOHWM AOCAMHYTb GaxaHoro piBHA
NPWroTyBaHHA, a NOTIM 3aKpuitte
TPWb | MPOJOBXKYIATE FOTYBATW PELLITY.
lpvnb Gyae NPoAoBXKyBaTH NpoLec
NpUroTyBaHHA A0 3aBeplleHHA
MpOrpamut.

25 OyHKUiA 36epeXeHHA
Temneparypu
[licna Toro, AK iHrPeRieHTN NOBHICTIO
MPUFOTYIOTHCA, MPOLEC NPUIOTYBaHHA
6yze 3aBepLLEHO | NPUNaZ aBTOMATUYHO
nepenae y pexum sbepexeHHa
Temnepatypu, IHAMKATop 3MIHTL KOSIp
Ha YepBOHWIA, a cam npunag byae
BVOABATV 3BYKOBUIA CUIHaN KOXHI 20
CeKyHA. AKLLO NPOAYKTV 3anuLlaTbca
Ha rpuni, BOHW ByayTb roTyBaTUCA,
[IOKV NNACTUHW He OXONOHYTb. Bu
MOXeTe BUMKHYTU 3BYKOBWI CWrHan,
HaTVICHYBLLM KHOMKy “OK'.
KomeHTap: cuctema 6esneku
aBTOMATMYHO BMMKHE Npunag nicna
3aKIHYEHHA NEeBHOO Nepiofy Yacy.
HactynHe npurotyBaHHs
AKLLO B GaxxaeTe NpUroTyBath Ginblue
NPOAYKTIB, AVB. po3Ain 21.

5 OuuuweHHA Ta 06cNyroByBaHHA

26 HatucHite kHonky On/Off, wob
BUMKHY T MPUnag,

27 BuiAmiTs LUTENCeNb 3 PO3ETKM.

28 [laiTe Npunafy OXONOHYTV NMPOTATOM
2 rOfvH.
[epen ounLeHHAM, faiTe npunagy
MOBHICTIO OXOMOHYTU, OB YHUKHY T
BUMAJKOBYIX OMIKIB.
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6 OunuweHHs
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29 Mepes ounLLeHHAM po3bnokyiTe
Ta 3HIMITb MNACTUHY, WOO YHUKHYTH
NOWKOAKEHHA MOBEPXHi ANA
npuUroTyBaHHA. MblagoH ANA XUpy i
MAACTHN MOXHA MATV B NOCYAOMUIHIN
MaLUmHi.

30 3a60pOHAETLCA MUTU Npunag i
WHYP KMBNEHHA B MOCYAOMUMNHIN
MalluHi. Ticna BraaneHHa NnacTuH,
He OUMLLYITe HarpiBanbHi enemeHTH,
BUAMMI Ta JOCTYNHI YaCTUHUNICNA
BUAANEHHA NNAaCcTUH. AKLO BOHM
CWNbHO 3abpyAHeHi, noyeKaiTe, NoKku
npvnag NOBHICTIO OXOMIOHE Ta OUNCTITb
iX CyXOt0 FAHUIPKOIO. AIKLLIO B He XxoueTe
MUTV 3HIMHI YaCTUHW Y NOCYAOMUIHIN
MaLLIMHI, OYMCTITb X Mg Terno BOAO 3
HEBENVIKOIO KINBbKICTIO piavHIA Ana MATTA
nocygy, NOTiM PeTeNbHO NPOMMIATE Mig,
NPOTOUHO BOAOID, W06 BMAANUTM
3annwWKKM i, MpoTpiTh 0bepexHo
ManepoByM PYLLIHMKOM.

31-32 He kopuCTynTeca MeTanesnmm
Mouankamu, XopCTKUMYK rybkamu
abo abpasvBHUMK 3acobamu, Wob
OUMCTIT Byab-AKY YaCTVHY MPWaLyY.
KopucTyitteca TinbKii HelnoHoBMMY abo
HEMETANEBMM NyOKamI.

CnopoXHiTb NIAAOH ANA XMpy Ta
MOMWIATE Oro B Tennivi MUNbHiIl BOf, a
NOTIM peTeNbHO MPOTPITL ManepoBUM
DYLUHMKOM.

33 [LIo6 0umncTUTI KPULLIKY FPINA, MPOTPITL
i 3MoYeHolo B TENNiN Bogi rybkoio Ta
BUTPITb CyXO0 MAKOI FaHUIPKOLO.

34 He 3aHyptovTe KOpryc Npuiagy y Bogy
200 iHLY piavHY.

35 [Mepen 30epiraHHAM nepesipTe, Wob
BaL Mpunag byB YACTAM | CyxIM.

36 byab-AKe iHWe TexHiuHe
00CNyroByBaHHA Ma€e BUKOHYBaTH
NpeacTaBHUK aBTOPU30BaAHOIO
CEePBICHOrO LIEHTPY.

YcyHeHHA HecnpaBHOCTEN

Mpo6nema

MpuunHa

PiweHHs

Khorka (@ cBiTuTbCA

+ Ingukatop roputs Q) senexum
KOMbOPOM

+ Kronka (@) 6numae
+ Kronka @) 6numae

Mpwnap yBiMkHyBCA abo
noyYanocs asToMaTnuHe
NPUrOTYBaHHA TXi
6e3 nonepegHboro
HarpiBaHHDA
(aBTOMAaTUYHO
YBIMKHYBCA PYYHWN
PEXUM).

+ 2 MOX/WIBI BapiaHTU:

- BuibepiTb HanalwTyBaHHsA TeMnepatypy,
HaTUCHYBLK KHOMKY, @ NoTim
HaTuchiTe OK. [lo3gonbTe npunagy
roTyBaTV flafti, afe CTeXTe 33 NPoLiEcoM
(PyuHU pexiv).

- BumkHITL npunag, pictaHbTe Xy,
NpaBUbHO 3aKpuiiTe npunag,
nepeHanalTyiTe ioro Ta 3auekaire
3aKiHYEHHA NONEPEHbOTO HarpiBaHHA.

Mpunap BUMNKAETLCA Nif Yac
nonepefHbLOro HarpisaHHa abo
NPUrOTYBaHHA iXi.

Mpunag 6y BigkpuTUM
3aHaATo AOBroO Nig yac
NPUrOTYBaHHA iXi.
[Mpuvnap npocTtole
3aHaATO AOBroO MiCcnA
nonepeaHbOro
HarpisaHHs abo 36epirae
Temneparypy.

BuiimiTe wtencend 3 poseTku Ta
3ayekalTe 2-3 XBUAMHMW, NOTIM
NoBTOPITb Npouec. HacTynHoro pasy,
KOAW BN BUKOPUCTOBYETE NPUNag,
nepekoHanTecs, Wo BigKpPUIM Ta
3aKpUAK A0ro WBWAKO ANA OTPUMAHHA
HalKkpalmnx pesynpratis. AKWo
npobnema BIHIKAE 3HOBY, 3BEPHITLCA B
3BTOPW30BAHNI CEPBICHWI LIEHTP.

O Bnnmac Ginuit iHgnkaTop.

+ /6 /@ /B «onka 6numae

+ He NIYHa€E 3BYKOBUI CUrHan

Mpunag He BMAAE 3BYKOBMIA CATHAN.

Binmoa npunapy.
Mpunag nepebysac
abo BUKOPWCTOBYETLCA
B KiMHaTi, e 3aHaaTo
XONOAHO.

+ BUMKHITb Ta yBIMKHITb Npunag i oapasy
NoYuHaiTe nNpoLec nonepefHLoro
HarpigaHHa. AKWo npobnema He
3HMKAE, 3BEPHITCA 1O aBTOPW30BAHOTO
CepBICHOTO LIeHTPY.

Micna nonepeaHbOro HarpigaHHA A NOKNaB
NPOAYKTW Ha rpunb, ane iHAUKaTop
3anuwusca OIONETOBMM ‘ i npouec
NPUroTyBaHHA He PO3MOYaBCA.

LLImaTku TOBLLi 4 CM.

+Ta Mae 6y TOBLLMHOW He 6inblue 4 M.

Bu He nosHicTIO
BiAKpWUAK TpUNb ANA
TOro, wWob noknactu
NPOAYKTH.

+ [loBHicTio BigKpWiTe rpuab, a NoTiM
3aKpuiTe 11oro.

[laTunk He npauioe.
ToBwuMHa NpopyKTiB
3aHaaTo mana, «OK»
6numae.

« [NiaTBEPANTL NOYATOK NPUTOTYBAHHA iXi,
HaTUCHYBIWY KHoKy ©R).

Mpunaz BMUKAETbCA B PYUHOMY PEXIMI.
+ ‘ IHAMKaTOp 6NKUMaE YepBOHUM
KOMTbOPOM.

Mepepeasca npouec
nonepepHbLOro
HarpiBaHHA.

+ [lepiognuHo cTexTe 3a NPUroTyBaHHAM
(1A BUKOPVCTAHHA B DYUHOMY PeXIMi).
Abo

BUMKHITL Tpunb, npubepits
IHrpepieHTy, 3aKpuiiTe rpnnb, BUGEPITS
HOBY NPOrpamy NPUroTyBaHHA Ta
foueKanTeca 3akiHyeHHA npouecy
nonepenHbOro HarpiBaHH.

Baumae O 6inum Kon-0pom
+ KHOMKa 6nnmae
+ be3nepepBHUit 3BYKOBUI CUrHan

Bigmosa npunapy

« Bigkniouits npunag sia enekTpoMepesi
Ta 3BEPHITbCA 4O aBTOPM30BAHOrO
CepBICHOTO LIeHTPY.

MNopapa, 0co6n1MBO ANA NPUroTYyBaHHA M'ACHUX CTPaB: DE3yNbTaTu MPUrOTYBAHHKA 33 aBTOMATUUHUMM
nporpamami MOXyTb BIAPI3HATACA 3aNEXHO Bif NOXOIXEHHS, HapIi3Ku Ta AKOCTI NpoayKTiB. [porpamu po3pobneHi Ta

nepesipeHi Ha NPOAYyKTax BICOKOI AKOCTI.

Takox Nig 4ac NPUroTyBaHHA Ma€ BPAXOBYBATUCA TOBLUMHA LUMATKIB; BIA HE MOXETe roTyBaTy MaTkyu abo iHrpedieHT/

TOBLUMHOIO BinbLue 4 cm.
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MoscHeHHA WOA0 NPUroTyBaHHA (aBTOMaTUYHI Nporpamu)

ABTOMaTU4HI Nporpamu

KonbopoBuii iHanKaTop piBHA NPUroTyBaHHA

=2 , , CepepnHe [obpe
&) “lepsone m'aco 3 kposio NPOCMaXeHHs NPOCMaXeHHS
. CepegnHe [lobpe
Byprep 3 kpos'o NpPOCMaXeHHs NPOCMaXeHHs
. . 3nerka ) o o
@ MaHiHi / ceHaBiy MinCMaxeHuit MigcmaxeHun XpyCcTKum
Pu6a .3nerKa CepeniHe [obpe
nigcMaxeHa NPOCMaXeHHs NPOCMaXEHHS
@ Mrvua [oBHicTIO roToBa
@ Kos6acku / 6apaHnHa [NoBHicTio rotoBa
CBMHMHA [oBHicTIO roToBa
3nerka [obpe
% Bekon NigCMaXXeHumn MPOCMaXKEHHA
CepenHe [lobpe
@ Mopenpoayktu NPOCMaXeHHs NPOCMaXEHHS

Mopapa: AKLLO B XOUETe OTPMMATY MaXe CYPE MACO, OPIEHTYITECA Ha 3eIEHIIN KONIP iHAVKATOPa @
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MosacHeHHA WOA0 NPUroTyBaHHA (B T.4.,
PYUYHUN pexnm)

PiBeHb NpuroTyBaHHA

2 @ @

ANA pyYHOTO
pexumy

OLHAKOBOTO PO3MIPY Ta TOBLLHM)

— Mporpama
PoRY! NPUroTyBaHHA | 3kposio  Cepenre Hobpe
NPOCMaXEHHA  MPOCMaXXeHH:A
Xni6 [LIMaToykw xniba, nigcmaker
ceHpBivi
Byprep (nicna nonepeaHsoro @ O
] MPUrOTYBaHHA MAca)
M'acoi BapaHiHa (6e3 KICTOK) O
nTuus
" (Lhvatokut wikw e Q
3aMOPOXKEH] KypAdi HareTcy '
&=
MapuHoBaHi Kypaui rpyakm = O
CauHade dine (6e3 KicTok),
CBMHAYA rPYAVHKA O
KauvHa rpyaa ® Q
Puba Llina popens ’
CTedik 3 TyHUA = O
KoponiBcoki kpepeTki (3 Ta be3
MaHuvpa)
OumiLieHi KpeBeTkM @ O
CBixi KpeseTk
Pyunnin
ﬂpelll)';“:\: bea CmaxeHi GpyKTVI Ta 0BOu =
iHeTpy Ky (OBUHHI YTV HApi3aHi Ha WMATKV 3 4 piHi Temneparypu

AnA 3aMmopoXKeHNX NPOAYKTIB, HATUCHITb nepej TUM, 8K BUOPpaTX Mporpamy.

143



BEZPECNOSTNi POKYNY
DULEZITE ZARUKY

Pokyny pro pouziti, udrzbu a instalaci: pro vasi vlastni
bezpecnost si prectéte vsechny odstavce navodu k pouziti
vcetné souvisejicich piktogramd.
« Tento pristroj je urcen pouze pro vnitini pouzitl v domacnosti. Nenf
urCen pro pouziti v téchto prostredich a zaruka se nevztahuje na:
-kuchynky pro zaméstnance v komercnich, kancelarskych a
dalsich pracovnich prostredich;

- chalupy;

- pro Klienty v hotelech, motelech a v jinych typech ubytovacich
zaffzen;

- prostredi, kde se poskytuje nocleh se snidani.

« Pred prvnim pouzitim odstrante véechny obalové materialy,
nalepky a pfislusenstvi zevnitf i vné spotfebice.

« Piistroj nenf urCen k pouzivani osobami (vcetné deéti) s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalosti, nejsou-li tyto osoby pod dohledem
nebo nejsou-li Fadné pouceny ohledné pouziti spotrebice dospélou
osobou zodpoveédnou za jejich bezpecnost. Déti musi byt pod
dozorem, aby se se zafizenim nehrdli, nebo ho nepouzivali jako hracku.

« Pfistroj mohou pouzivat déti od 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou tyto osoby pod
dohledem nebo byly fadné pouceny ohledné pouziti spotrebice
bezpecnym zplsobem a chdpou mozna rizika spojend s jeho
pouzivanim. Cisténi a udrzbu nesméji provadét deti. Pouze pokud
Jsou starsi 8 let a jsou pod dohledem dospélé osoby.

+ Uchovavejte pristroj i jeho kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.

« /apnuté zafizeni nikdy nenechavejte bez dozoru.

+ M\ Teplota na pfistupnych plochach mize byt vysoké, kdyz
je zafizeni v provozu. Nikdy se nedotykejte horkych povrchi
pristroje.
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- Toto zafizeni neni ureno na provoz ve spojeni s externim
¢asovacem nebo samostatnym systémem na dalkové oviadan.

« Pred pfipojenim spotrebice uplné odmotejte napdjeci kabel.

« Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt nahrazen vyrobcem
nebo jeho poprodejnim servisem, aby se predeslo jakémukoli
nebezpedi.

+ Nepouzivejte prodluzovaci $ndru. Rozhodnete-li se tak udélat,
pouZivejte pouze prodluzovaci Shdru, kterd je v dobrém stavu, ma
zéstrcku s uzemnénim a je vhodnd pro vykonovou zatizitelnost
spotfebice. Pfijméte vSechna potfebna opatfeni, aby se zabranilo
zakopnuti o prodluzovaci kabel.

« Spotfebic vzdy pfipdjejte do uzemnéné sténovy zasuvky.

« Ujistéte se, ze elektrické napdjeni je kompatibilni s vykonem a
napétim, které jsou uvedeny na spodni strané pristroje.

« K cisténi varnych ploten pouzijte houbu, teplou vodu a myci
prostfedek.

. Nill<<dy neponofujte pfistroj, kabel ¢i zastreku do vody nebo jiné
tekutiny.

VAROVI-'\yNi: Neohfivejte, nebo nepredehiivejte bez 2 varnych

ploten uvnitf grilu.

Udélat

+ Pozorné si pfectéte navod, ktery je spolecny pro rlizné verze v zavislosti na pfislusenstvi doddvané s
pristrojem, a méjte ho vzdy po ruce.

+ Pokud dojde k nehodé, popélené misto ihned opldchnéte studenou vodou a v pfipadé potfeby
zavolejte Iékare.

+ Pfed prvnim pouzitim umyjte plotny (viz bod 5), nalijte trochu kuchynského oleje na plotny a
poutirejte mékkym hadfikem nebo papirovou utérkou.

+ Umistéte napdjeci kabel peclivé, ¢i uz s prodluzovaci $ndrou nebo bez nf tak, aby se hosté mohli volné
pohybovat kolem stolu bez rizika zakopnuti.

+ Kuchynské vypary mohou byt nebezpecné pro zvifata, kterd maji obzvIast citlivé dychacf cesty jako
napf. ptaci. Doporucujeme majiteldm ptakd, aby je dali pry¢ z oblasti vafent.

+ Pfistroj uchovavejte vzdy mimo dosahu déti!

+ Pfed pouZitim zkontrolujte, zda jsou obé plochy plotny Cisté.

+ Aby nedoslo k poskozeni ploten, pouzivejte je pouze se zafizenim, pro které byly navrzeny (napfiklad
neumistujte je do trouby, na plynové sporéky nebo elektrické varné desky atd.)

+ Ujistéte se, Ze plotny jsou stabilni, dobfe umistény a fadné upevnény na spotfebi¢. Pouzivejte pouze
plotny dodané se zafizenim nebo zakoupené v autorizovaném servisnim stfedisku.

+ Vzdy pouzivejte dfevénou nebo plastovou spachtli, aby nedoslo k poskozeni varné plotny.
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+ Pouzivejte pouze dily nebo prislusenstvi dodané s pfistrojem nebo koupené v autorizovaném
servisnim stredisku. NepouZivejte je pro jind zafizeni nebo Ucely.

Nedélat

+ NepouZivejte spottebi¢ venku.

+ Zapnuty nebo zapojeny pfistroj nikdy nenechavejte bez dozoru.

+ Aby se zabranilo prehféti pristroje, neumistujte ho do rohu nebo pod nasténné skiirky.

+ Spotfebi¢ nikdy nedévejte pfimo na kiehky povrch (sklenény stdl, ubrus, lakovany nébytek, atd.) nebo
na mékky povrch, jako je napiiklad utérka.

+ Spotrebic nikdy nedévejte pod skifiku zavésenou na sténé nebo pod polici, nebo vedle hoflavych
materidlQ, jako jsou Zaluzie, zdclony nebo zavésy.

+ Nikdy nedévejte spotiebic na nebo do blizkosti horkych nebo kluzkych povrch(; napéjeci kabel nesmi
byt nikdy v blizkosti nebo v kontaktu s horkymi ¢astmi spotiebice, v blizkosti zdrojt tepla nebo zdstat
na ostrych hranach.

+ Nedévejte kuchynské nacini na varné povrchy spotfebice.

+ Nikdy nefezte potraviny pfimo na plotnach.

+ Nepouzivejte kovové draténky, abrazivni draténky nebo drsné Cistici prasky, protoze by mohlo dojit k
poskozeni nepfilnavého povrchu.

« Pfistroj nepremistujte, pokud je v provozu.

+ Nepfenasejte spotfebic za drzadlo nebo kovové dréty.

+ Nespoustéjte spottebic, pokud je prazdny.

+ NepouZivejte alobal ani jiné pfedméty mezi plotnou a vafenym jidlem.

+ Neodstranujte odkapavaci misku pfi vafeni. V piipadé, Ze se odkapavaci miska zaplni béhem vafeni,
nechejte pristroj vychladnout pred jejim vyprazdnénim.

+ Nedévejte horkou varni plotnu na kiehky povrch nebo pod vodu.

+ Aby se zachovaly nepfilnavé vlastnosti povrchu, zabrante nadmérmému predehfivani s prazdnym
spotfebicem.

+ S plotnami nikdy nemanipulujte, kdyz jsou horké.

- Nevarte potraviny v alobalu.

+ Aby se predeslo zkdze vaseho pristroje, nikdy na ném nepouzivejte flambovaci recepty.

+ Nekladte list alobalu ¢i jakykoli jiny predmét mezi plotny a vykufovaci téleso.

- Nikdy neohfivejte nebo nevatte, kdyz je gril otevreny.

+ Nikdy nezahfivejte spotrebic bez varnych ploten.

Rady/Informace

+ Dékujeme za zakoupeni tohoto zafizeni, které je ur¢eno pouze pro domdci pouziti.

+ Pro vasi bezpecnost je spotfebic v souladu s platnymi normami a pfedpisy - smérnice o nizkém napéti
- elektromagnetické kompatibilité - Zivotnim prostredi - materidlech v kontaktu s potravinami.

+ Pri prvnim pouziti m@ze dojit k mirnému zdpachu a trochu koufe béhem nékolika prvnich minut.

+ Nase spolecnost mé pokracujici politiku vyzkumu a vyvoje a mize zménit tyto vyrobky bez
predchoziho upozornéni.

+ Nekonzumuijte potraviny, které pfisli do kontaktu s ¢astmi oznacenymi logem X

+ Vpfipadé, ze jidlo je prilis silné, bezpecnostni systém zastavi fungovani pfistroje.

+ Odpor nelze ¢istit. Pokud je opravdu $pinavy, vyckejte do Uplného ochlazenf a vytfete suchym hadrem.

Prostiedi

Ochrana zivotniho prostfedi je na prvnim misté!

@ Va3 spotrebic obsahuje hodnotné materidly, které mohou byt obnoveny nebo recyklovany.

= 3 Odevzdejte ho do mistniho zafizeni pro sbér odpadu.
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Popis 1 Nastaveni

A Ovladaci panel A Mantjfaln[re/zxm,A n,astva,avevnl teploty Rukojet L = g
Viz pfislusna Gvodni prirucka. 1 Odstrante viechny obalové materidly,
A1 Hlavni spinac A5 Tlacitko OK D \Varné desky ndlepky a prislusenstvi zevnitr i vne
Resim Mrasend Odkapévaci spotiebice. Barevna nélepka na ukazateli
A2 "eAm NVirazene A6 Ukazatel Urovné pfipravy g oocapavad Urovné pffpravy se mdze menit v
potraviny miska Zavislosti na jazyku. Mizete ji nahradit
A3 Programy piipravy B Télo F Napdjeci kabel nékterou z vnitrku obalu.
o L]
Pruvodce barvami LED ukazatele 2Pfed prvnim pousitim dikladné
predehfivani spusténi pripravy vycistéte varné desky teplou vodou a
I 1 T 1 malym mnozstvim tekutého prostredku
)/ / 7 & pro myti nddobi, oplachnéte a dlikladné
3 vysuste.
BLIKAJICT FIALOVA SVITICI FIALOVA MODRA ZELENA 34 Umistéte odnimatelnou odkapavaci
Pockejte. Konec predehfivéni  Spusténi pfipravy. B&hem spusténi cyklu pripravy . o e
) Cekém’pna oy p pripravy. Zazn pipnut, které upozoriuje misku na predni stranu spotfebice.
’ uZivatele, Ze je program pfipravy
,méalo propecené” pfipraven.

udrzovani teploty
»30 min pfiblizné”

I 1 2 Piedehfivani
4

ptiprava - pfipraveno k jidlu

2 @@

S - g - ) 5 Pro dosazeni nejlepsich vysledkd
ZLUTA ORANZOVA CERVENA BLIKAJICI CERVENA muzete otfit varné desky papirovou
Pfiprava pro,malo Pfiprava pro,stredné Priprava pro,dobie Konec pfipravy utérkou namocenou do malého
propecené” propecené” propecené” pro,dobie propeceng” mnozstvi kuchyriského oleje, Zlepste tak
nepiilnavost ploch.

7 5bis Pred zahajenim predehfivaci faze
4 se ujistéte, Ze jsou spodni a hornf varna

P . P deska ve vyrobku spravné umistény.

SVITICI ZELENA BLIKAJICI BILA

Zvolena manudinifunkce nebo vz, Privodce feSenim problémd”.
automaticky aktivovana, viz,Priivodce  Obratte se na zakaznicky servis.
fesenim problémd’, str. 226"

Priivodce pro automaticky program piipravy

Burger @ Ryby % Slanina

6 Odstrarite viechen prebytecny olej
pomoci ¢isté papirové utérky.

7 Zapojte spotiebi¢ do zdsuvky.
(Upozormujeme, Ze kabel musf byt iplné
odvinut).

@ Cervené maso Drlibez Manualni rezim: 8 Stisknéte tacftio Zap/Vyp.
) Panini/Sendvic &) Plody mofe Tradicni gril pro manudini ovlddani, vcetné 4

~

riznych nastaven teploty (od 110 °C do 285 °C)

% Klobasa/jehnéci Vepfove
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9 Pokud jsou suroviny, které chcete
pripravovat, mrazené zmacknéte tlacitko
Mrazené potraviny”.

10 VWyberte vhodny rezim pifpravy podle
typu surovin, které chcete piipravovat.

9 10

9 programii automatické pripravy a manualni rezim se 4 riznymi nastavenimi teploty

Pokud chcete pfipravovat hamburgery, zvolte
tento program.

®

Pokud chcete pfipravovat mofské plody,
zvolte tento program.

Pokud chcete pripravovat veprové, zvolte
tento program.

Pokud chcete pfipravovat cervené maso,
2volte tento program.

Pokud chcete pfipravovat panini/sendvic,
zvolte tento program.

Pokud chcete pfipravovat slaninu, zvolte tento
program.

Pokud chcete pripravovat klobasy/jehnéc,
zvolte tento program.

Pokud chcete pfipravovat ryby, zvolte tento
program.

000000

Pokud chcete pfipravovat dribeZ, zvolte tento
program.

)

b

Pokud zvolite Manualni rezim, je ukazatel
zeleny a dobu pfipravy ovliviujte sami. Pro
tento manudlni rezim jsou k dispozici 4 rliznd
teplotni nastavent.

Viz prislusna tvodni prirucka.

3 Priprava

Pokud nevite, jaky rezim ptipravy pouzit pro dalsi suroviny, které nejsou uvedeny vyse,
podivejte se do,Tabulky pfipravy pro ostatnf suroviny”na strané 157.

11 Stisknéte tlacitko ,0K": spotrebic se
zacne pfedehfivat a ukazatel Urovné
pipravy blika fialové.

Poznamka: Zvolili-li jste nespravny
program, vratte se do féze 8.

12 Pockejte 4-7 minut.

13 Uslysite ton, ukazatel Urovné pfipravy
prestane blikat fialové a rezim predehiati
je ukoncen.

Poznamka: Pokud spotfebic z{istane na
konci predehfivani zavieny, bezpecnostni
systém jej vypne.

malo stiedné dobie
propecené propecené propecené

14-15 Po predehiti je spotrebic pripraven
k pouzitf.
Otevrete gril a polozte suroviny na
varnou desku.

Poznamky: V pripadé, Ze spotrebic
zUstane otevien pfilis dlouho,
bezpecnostni systém automaticky
spotiebi¢ vypne.

16-17 Spotiebic automaticky upravi cyklus
pripravy (doba a teplota) podle tioustky a
mnozstvi surovin.

Zaviete spotiebic, aby mohl byt spustén
cyklus pripravy. Ukazatel Urovné pfipravy
zmodré a pak zezelend pro informacdi,
Ze probihd pfiprava (pro dosazenf
nejlepsich vysledkd gril neotvirejte, nebo
surovinami béhem pripravy nehybejte).
V pribéhu pfipravy zazni v kazdé
fazi zvukovy signal, ktery uzivatele
upozorfuje, Ze bylo dosazeno urcité
Urovné prfpravy (napi. mélo propeéené/
Zlutd).

Poznamka pro velmi tenké platky:
Zavrete spotfebic, tlacitko ,OK" za¢ne
blikat a ukazatel sviti ,nepferusované
fialove’, stisknéte tlacitko ,OK", aby
spotiebi¢ rozpoznal surovinu a zahdjil
pripravu.

18V zavislosti na Urovni pripravy méni
ukazatel barvu. Kdyz je ukazatel Zluty a
pipne, jsou suroviny mélo propecené,
kdyZ ukazatel sviti oranzové a pipne,
jsou suroviny stfedné propecené a kdyz
ukazatel svitf cervené, jsou suroviny
dobre propecené.
Poznamka: Uptednostnujete-li velmi
malo propecené maso, odeberte jej,
kdyz se ukazatel zméni na zelenou barvu.
Upozorniujeme, Ze je normalni, zejména
v piipadé masa, Ze se vysledek piipravy
[igi v zavislosti na druhu, kvalité a plvodu
surovin.
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3 Priprava

Pfiprava dalSich surovin

Pokud chcete pfipravovat dalsi dévku surovin, spotfebic¢ znovu

predehfejte (viz ¢ast 2., Predehivant’, pocinaje bodem9), a to i

tehdy, chcete-li pripravovat stejny druh surovin.

Jak pripravit dalsi davku surovin:

Po ukonceni prvni davky surovin:

1. Ujistéte se, Ze je spotiebi¢ uzavien bez pritomnosti surovin.

2. Zvolte pfisludny rezim pfipravy/program (tento krok je
nezbytny, i kdyz se rozhodnete pouZit stejny rezim pifpravy
jako u predchozi davky surovin).

3. Stisknéte tlacitko ,OK": pfistroj spusti predehfivani.
Predehtivant je symbolizovano ukazatelem Urovné pipravy,
ktery fialové blika.

4. Predehfivani je dokonceno, kdyz uslysite pipnuti a ukazatel
Urovné pifipravy prestane fialové blikat.

5. Po predehiati je spotfebi¢ pfipraven k pouZiti. Oteviete gril
aviozte dovnitf suroviny.

Dulezité:

- Vezméte na védomi, Ze pro kazdou novou davkou surovin

je povinna faze predehfivani.
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19-20 Jakmile se objevi barva, kterd
odpovida vasi volbé trovné piipravy a
zazni zvukovy signdl, otevitete spotrebic a
odeberte suroviny.

21 Zaviete spotiebi¢ Ovladaci panel
se rozsviti a nastavi se na rezim ,volba
programu’.

Poznamka: Bezpecnostni systém
automaticky vypne spotfebic, pokud
nenf provedena Zadnd volba programu.

4 Poznamky

Meéjte vzdy gril zavieny bez pfitomnosti

surovin, aby bylo predehfivani icinné.

- Pred otevienim grilu a vlozenim
surovin dovnitf pockejte na
dokonceni predehfivani.

Poznamka: Pokud je novy cyklus

predehiivani zapnut ihned po skoncent

predchézejicho cyklu, doba predehtivani
se zkrati.

22-23-24

Chcete-li pfipravovat pokrmy podle
rdznych osobnich preferenci, oteviete
spotfebic a suroviny vyjméte hned, jak
doséhnou pozadované Urovné piipravy.
Potom spotfebi¢ zaviete a pokracujte
v pifpravé ostatnich surovin. Program
bude pokracovat v pripravé pokrmu, az
dosahne Urovné,dobre propecené’.

25 Funkce udrZovani teploty
Jakmnile proces pfipravy skon, spotiebic
prejde do rezimu udrzovéni teploty.
Ukazatel zacne Cervené blikat a spotiebic¢
vydé kazdych 20 vtefin zvukovy signdl.
Pokud suroviny z&istanou na grilu, budou
se nadéle pfipravovat, pficemz varné
desky budou chladnout. Zvukovou
signalizaci mdZete vypnout stisknutim
tlacitka,OK"
Poznamka: Bezpecnostni systém
spotfebic¢ po urcité dobé automaticky
vypne.
Druha pfiprava
Pokud chcete pfipravovat vice surovin,
vizstr.21.
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5 (isténia udrzba

)

26 Stisknéte hlavni vypinac¢ pro vypnutf
spotiebice.

270dpojte zastreku ze zasuvky.

28 Nechte vychladnout po dobu nejméné
2 hodin.
Chcete-li se vyhnout popélent, nechte
gril pred ¢isténim fadné vychladnout.

29 Pred cisténim uvolnéte a vyjméte
desky, aby nedoslo k poskozeni varného
povrchu. Odkapavaci misku a varné
desky lze myt v mycce.

30 Spotfebic¢ a jeho 3idra se nesmi
davat do mycky nadobi. Topné prvky a
viditelné a dostupné ¢asti se po vyjmutf
desek nesméj Cistit. Pokud jsou hodné
znecisténé, pockejte, az spottebi¢ zcela
vychladne, a poté je ocistéte suchym
hadfikem. Pokud je nechcete cistit v
mycce na nadobi, mlzete umyt varné
desky v teplé vodé s trochou prostredku
na myti nddobi, poté je dikladné
oplachnéte a odstrarite veskeré zbytky.
Duikladné osuste papirovou utérkou.

31-32 K ¢isténi jakékoliv ¢asti grilu
nepouZzivejte kovové draténky, dréténky
nebo abrazivnf ¢istici prostfedky,

pouzivejte pouze nylonové neboffe

nekovové skrabky.

Wprdzdnéte odkapavaci misku a umyjte
v teplé vodé s trochou prostredku
na myti nddobf a dikladné vysuste
papirovou utérkou.

33 K cisténti krytu grilu pouZzijte houbu
navlih¢enou teplou vodou a osuste
meékkym suchym hadfikem.

34 Téleso grilu neponorujte do vody, ani
do jinych kapalin.

35 Pred uloZenim se vzdy presvédcte, Ze
grilje Cisty a suchy.

36 Jakékoliv jiné opravy musi provést
autorizovany servisni technik.
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Prirucka pro odstranovani problému

Zavada

Pricina

Reseni

Tlacitko (@ sviti

+ Zeleny ukazatel sviti ©Q
nepierusované

+ Tlacitko @ blika
+ Tlacitko @B blika

+ Zapnuti spotfebice |-

nebo spusténi
automatického cyklu
piipravy se surovinami
mezi deskami bez jejich
predehfati (manudlni
rezim je automaticky
aktivovan).

2 moznosti:

- Vyberte nastaveni teploty
zméacknutim tlacitka @ a pak
stisknéte OK. Nechejte grilovat, ale
pipravu sleduijte (manudlni rezim).

- zastavte spotfebic¢, odeberte
suroviny, fadné zaviete spotfebic,
preprogramujte a pockejte do konce
predehfivani.

predehfivani nebo pfipravy.

Spotfebi¢ se zastavi béhem cyklu|.

otevfeny pfilis dlouho
béhem pfipravy.
Spotfebi¢ byl ponechan
pfilis dlouho v
necinnosti poté, co
skoncilo pfedehfivani,
nebo v rezimu udrzovani
teploty.

Spotfebic¢ zlGstall-

Vypojte spotfebic ze zasuvky a nechte
2-3 minuty vypojeny. Poté za¢néte od
zactku. PHi pifistim pouziti dbejte na to,
abyste viko rychle otevreli a zavreli. Tak
doséhnete téch nejlepsich vysledka.
Pokud problém pretrvdva, kontaktujte
prislusné zakaznické centrum Tefal.

QO Bily ukazatel blik.
+ ©@/8/8/ 8 taitoblika

+ Prerusované pipani

Pristroj jiz nepipa.

+ Selhénf spotfebice

Spotfebic¢ byl
uskladnény, nebo je
pouzivan v mistnosti,
kde je prilis chladno.

« Odpojte a znova zapojte spotrebic a

okamzité spustte cyklus predehfivani.
Pokud problém pretrvdva, obratte se na
zékaznicky servis.

piipravy se nespustil.

Po predehiéti byly suroviny viozeny na gril, | -
ale ukazatel je stale FIALOVY @ a cyklus

Suroviny jsou silnéjsi nez |«

4cm.

Suroviny nesmi byt silnéjsi nez 4 cm.

Neotevreli jste dplné gril |+

pro umisténi surovin.

Uplné oteviete gril a pak ho zaviete.

Suroviny nezjistény.|.

Suroviny jsou pfilis
tenké, ,OK" blika.

Potvrdte spusténi pfipravy stisknutim
tlacitka @R).

Spotfebic je nyni v manudlnim rezimu.
+ @ Ukazatel bliké Cervené.

Predehfivaci ¢as byl |«

Kty

Pravidelné sledujte pfipravu
(pro pouziti v manudlnim rezimu).
Nebo

« Zastavte gril, odeberte suroviny,

zaviete gril, zvolte novy program, ktery
chcete pouZit, a pockejte na ukoncent
predehivaciho cyklu.

Blikajici O bila
+ @ tlacitko blika
+ Neprerusované pipani

+ Selhénf spotfebice

« Odpojte vyrobek a obratte se na

zékaznicky servis

Tip, zejména pro maso: \Vysledky grilovani se mohou liSit v zavislosti na plvodu, fezu a kvalité pfipravovanych

potravin. Programy byly nastaveny a testovany na vysoce kvalitni potraviny.

Stejné tak musi byt pfi grilovani zohlednéna tloustka masa; potraviny, které jsou silnéjsi nez 4 cm, nelze na tomto grilu

pipravit.
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Pokyny pro ptipravu pokrmii (automatické programy)

Vyhrazeny program

Barevny ukazatel stavu pfipravy

Cervené maso

Malo propecené

Stfedné propecené

Dobte propecené

Plody moie

Stfedné propecené

Burger Malo propecené | Stfredné propecené | Dobfe propecené
@ Panini/Sendvic Lehce propeceny Opeceny Dokfupava
@ Ryby Lehce propeceny | Stfedné propecené | Dobre propecené
@ Drubez Zcela upecena
@ Klobasa/jehnéci Zcela upecend
Vepiové Zcela upecend
% Slanina Lehce propeceny | Dobre propecené

&)

Dobte propecené

Tipy: Pokud si prejete, aby vase maso bylo velmi mélo propecené (modrd), mizete pouéit@
Pokyny pro pripravu pokrmu (véetné
manualniho rezimu)

Uroven pfipravy

Suroviny Pt?gram @ ‘
PrIpravy | iic  edne  dobie
propecené propecené propecené
Chléb Krajice chleba, opékané sendvice = O
Burger: (po predchozi pfipravé masa) =
Maso a dribez| jozc (vykosténg) & O
Platek sunky urceny ke grilovani E] Q
Zmrazené kufeci nugety
mecliciney @ *®
Marinovana kufeci prsa O
Vepiovy plétek (bez kosti), biicek Q
Kachni prsa Q
Ryby Cely pstruh L J
-
Steak 7 tundka O
Krdlovské krevety (s nebo bez skofdpky)
Loupané krevety @ O
Gamba

Manualni rezim
Viz prislu$na Gvodni pfirucka

Grilované zelenina a ovoce
(Musf byt stejného fezu a tloustky)

=4

410iznd nastaveni teploty

Pro zmrazené potraviny, pred vybérem vaseho programu stisknéte .
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BEZPECNOSTNE POKYNY
BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Pokyny pre pouzitie, idrzbu a instalaciu: pre svoju
vlastnu bezpecnost si preél'taf'(te vsetky casti navodu na

pouzitie vratane suvisiacich pi

.

togramov.

Tento spotrebic je urceny len na vnutorné pouzitie v domacnosti,

Nie je urCeny na pouzivanie v nasledujucich pripadoch, na ktoré sa

nevztahuje zaruka:

-kuchyne pre zamestnancov v obchodoch, kanceldriach a v inych
pracovnych prostrediach;

- chalupy;

- pre klientov v hoteloch, moteloch a inych ubytovacich zariadeniach;

- v zariadeniach, kde sa poskytuje noclah s ranajkami.

Pred prvym pouzitim odstrante véetky obalové materialy, nalepky a

prislusenstvo zvnutra aj zvonka spotrebica.

Pristroj nie je urCeny na pouzivanie osobami (vratane deti) s

obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami

alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak tieto osoby nie su pod

dohladom alebo nie st riadne poucené z hladiska pouZitia pristroja zo

strany dospelej osoby zodpovednej za ich bezpecnost. Dohliadnite na

to, aby sa deti so zariadenim nehrali a nepouzivali ho ako hracku.

Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti od 8 rokov a osoby s

obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami

alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su tieto osoby pod

dohladom, alebo boli riadne poucené o pouzivani spotrebica

bezpetnym spbsobom a chdpu mozné rizikd spojené s jeho

pouzivanim. Cistenie a Udrzbu nesmu vykondvat deti. [ba ak su starsie

ako 8 rokov a st pod dohladom dospelej osoby.

Uchovavajte pristroj aj kabel mimo dosa#u det mladsich ako 8 rokov.

Zapnuty pristroj nenechdvajte bez dozoru.

/A Teplota na pristupnych plochach méze byt vysoka, ked je

zariadenie v prevadzke. Nikdy sa nedotykajte hordcich povrchov

pristroja.

158

+ Pristroj nie je urceny na ovladanie pomocou externého Casovaca ani
pomocou samostatného systému dialkového ovldania.
+ Pred pripojenim spotrebica Uplne odmotajte napdjaci kabel.
+ PoSkodeny sietovy kabel musi vymenit vyrobca alebo jeho popredajny
servis, aby nedoslo k vzniku nebezpecenstva.
‘ Nepouilvaéte predlzovaciu Snuru. Ak sa rozhodnete tak urobit,
pouzivajte iba predlzovaciu Sndru, ktord je v dobrom stave, mé zastrcku
s uzemnenim a je vhodna pre vykonovu zatazitelnost spotrebica.
Prijmite vsetké potrebné opatrenia, aby sa zabranilo zakopnutiu o
pred|zovaci kabel.
+ Spotrebic vzdy zapdjajte do uzemnenej zasuvky.
+ Uistite sa, 7e elektricka instalacia zodpoveda prikonu a napatiu, ktoré je
uvedené na spodnej strane pristroja.
« Na Cistenie varnych platni pouzite Spongiu, teplt vodu a umyvaci
prostriedok.
« Nikdy neponarajte pristroj, kdbel Ci zastrcku do vody alebo inej
tekutiny.
VAROVANIE: Neohrievajte, alebo nepredhrievajte bez 2 varnych platni
vo vnutri grilu.
Co urobit
+ Pozorne si precitajte navod, ktory je spolocny pre rozne verzie v zavislosti na prislusenstve doddvané s
pristrojom, a majte ho vzdy po ruke.
+ Pokial dojde k popéleniu, popalené miesto ihned oplachnite studenou vodou a v pripade potreby zavolajte
lekéra.
+ Pred prvym pouzitim umyte platne (pozrite si bod 5), nalejte trochu kuchynského oleja na platne a rozotrite
makkou handrickou alebo papierovou utierkou.
+ Umiestnite napajaci kabel starostlivo, ¢i uz s predlzovacou $nurou alebo bez nej tak, aby sa hostia mohli
volne pohybovat okolo stola bez rizika zakopnutia.
+ Kuchynské vypary mozu byt nebezpecné pre zvieratd, ktoré maju obzvlast citlivé dychacie cesty ako napr.
vtaci. Odporticame majitelom vtakov, aby ich umiestnili mimo kuchynu.
+ Pristroj uchovavajte vzdy mimo dosahu deti!
+ Pred pouzitim skontrolujte, ¢i st obe plochy platne Cisté.
+ Aby nedoslo k poskodeniu platni, pouzivajte ich len so zariadenim, pre ktoré boli navrhnuté (napriklad
neumiestuijte ich do rdry, na plynové sporaky alebo elektrické varné platne atp.)
« Uistite sa, Ze platne su stabilné, dobre umiestnené a riadne upevnené na spotrebic. Pouzivajte iba platne
dodané so zariadenim alebo kipené v autorizovanom servisnom stredisku.
+ Vzdy pouzivajte drevenu alebo plastovt Spachtlu, aby nedoslo k poskodeniu vamnej platne.

+ Pouzivajte iba diely alebo prislusenstvo dodané so zariadenim alebo kupené v autorizovanom servisnom
stredisku. NepouZivajte ich na iné zariadenie alebo ucel.
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Co nerobit

+ NepouZivajte spotrebic vonku.

+ Zapnuty alebo zapojeny pristroj nikdy nenechavajte bez dozoru.

+ Aby sa zabrénilo prehriatiu pristroja, neumiestrujte ho do rohu alebo pod néstenné skrinky.

+ Spotrebic nikdy nedavajte priamo na krehky povrch (skleneny stdl, obrus, lakovany nabytok, atd") alebo na
makky povrch, ako je napriklad utierka.

+ Spotrebic nikdy neddvajte pod skrinku zavesen( na stene alebo pod policu, ¢i vedla horfavych materialov,
ako st zallzie, zaclony alebo zavesy.

+ Nikdy nekladte spotrebic¢ na alebo do blizkosti hortcich alebo klzkych povrchov; napéjaci kébel nesmie byt
nikdy v blizkosti alebo v kontakte s hortcimi castami spotrebica, v blizkosti zdroja tepla alebo zostavat na
ostrych hranach.

+ Nekladte kuchynské nacinie na varmné povrchy spotrebica.

+ Nikdy nekrajajte potraviny priamo na platniach.

+ NepouZzivajte kovové drétenky, abrazivne Cistiace prostriedky alebo drsné Cistiace présky, pretoze by mohlo
dojst k poskodeniu neprifnavého povrchu.

+ Pristroj nepremiestriujte, ak je v prevadzke.

+ NeprendSajte spotrebi¢ drzanim za rukovat alebo kovové droty.

+ Nezapinajte prazdny spotrebic.

+ NepouZivajte alobal ani iné predmety medzi platriou a varenym jedlom.

+ Neodstranujte odkvapkavaciu misku pocas varenia. V pripade, Ze sa odkvapkavacia miska zaplni pocas
varenia, nechajte pristroj vychladnut pred jej vyprazdnenim.

+ Horlce platne neddvajte do vody ani na citlivé povrchy.

+V zdujme zachovania vlastnosti vrstvy s neprifnavym povrchom nenechavajte pristroj prilis diho zapnuty
naprazdno.

+ Splatnami nikdy nemanipulujte, ak su hordce.

+ Nepecte potraviny zabalené v pergamenovom papieri alebo v alobale.

+ Aby ste zabranili akémukolvek poskodeniu vyrobku, nikdy na iom nepripravuijte flambované pokrmy.

+ Nevkladajte alobal ani Ziaden iny predmet medzi varné dosky a zdroj tepla.

+ Nikdy neohrievajte alebo nevarte, ak je gril otvoreny.

+ Nikdy nezahrievajte spotrebi¢ bez varnych platnf.

Rady/Informécie

- Dakujeme za zakipenie tohto zariadenia, ktoré je urcené len pre domace pouZitie.

+ Pre vasu bezpecnost je spotrebi¢ v sdlade s platnymi normami a predpismi - smernica o nizkom napétf -
elektromagnetickej kompatibilite - Zivotnom prostredi - materidloch v kontakte s potravinami.

+ Pri prvom poufZiti pocas niekolkych prvych minit méze dojst k vzniku mierneho zapachu a malého mnozstva
dymu.

+ Nasa spolocnost si vyhradzuje pravo kedykolvek v zdujme spotrebitela zmenit viastnosti alebo pouzité diely
tychto vyrobkov.

+ Nekonzumuijte potraviny, ktoré prisli do kontaktu s ¢astami oznacenymi logom X

+ Akje vrstva surovin prilis velké, bezpecnostny systém prerusi chod spotrebica.

+ Odpor nemozno Cistit. Ak je naozaj Spinavy, pockajte aZ do Uplného ochladenia a poutierajte suchou
handrou.

Prostredie

Ochrana Zivotného prostredia je na prvom mieste!

@ Vas spotrebic obsahuje hodnotné materialy, ktoré mézu byt obnovené, alebo recyklované.
O Zaneste ho do miestneho strediska na zber odpadu.
160

A1 A2

A3

A4
A5 A6

||
© ®

OptiGril @ XL @ o

eICICISIEICIGIEL

|

161



Popis

Manudlny rezim, 4 nastavenia teploty”
Pozrite si prislusny rychly navod na obsluhu.
A1 Hlavny vypina¢ A5 OKtlacidlo D Varné dosky

A Ovlddacipanel A4 Rukovat

Rezim Mrazene A6 Kontrolka Urovne varenia E OQKvapkavaCIa
potraviny miska
A3 Programy varenia B Teleso spotrebica F Napdjaci kdbel

Sprievodca farbami LED

predhrievanie spustenie varenia

| 1 1
) I i 7
i
FIALOVA BLIKAJUCA  FIALOVA NEBLIKAJUCA MODRA . ZELEN/-’\. .
Predhrievanie - cakajte.  Koniec predhrievania  Spustenie varenia.  Pri spusteni varenia zaznie

Cakanie na potraviny. p\'pnutyle,vktore upozomi
pouZivatela, Ze sa chysta spustit

program varenia,rare/krvavy"

udrzovanie tepla
»priblizne 30 min”

T - 1T 1
7 7 P P
! d
ZLTA ORANZOVA CERVENA BLIKAJUCA CERVENA

Signalizuie  Signalizuje prepetenie stupiia Signalizuje prepecenie Koniec varenia

prepecenie stupfia - adiim - stredne prepecene.  Stupfa well done- pre,dobre prepecené”
rare - krvavé. dobre prepecené.

priprava jedla - jedlo je pripravené

3
#
NEBLIKAJUCA ZELENA BLIKAJUCA BIELA
Bola vybrand alebo automaticky Pozrite si,Prirucku na rieSenie
aktivovana manuélna funkcia, pozrite si problémov".

Prirucku na rieSenie problémov’ str240"  Obrétte sa zékaznicky servis.

Sprievodca pre automaticky program varenia
Burger Ryby

@ Cervené miso Hydina

@ Panini/ Sendvic¢ @ Morské plody

Klobdsa / jahnacina Bravovina
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Slanina

£ 7 v
Manualny rezim:

Tradi¢ny gril na ru¢né ovladanie, vratane 4
roznych nastaveni teplét (od 110°Cdo 285°C)

1 Nastavenie

2 Predhrievanie

1 Odstrarite vsetky obalové materidly,
nélepky a prislusenstvo zvnutra aj zvonka
spotrebica. Farebna samolepka na
kontrolke Grovne varenia sa méze menit
podla jazyka. Prislusnu jazykowu verziu
néjdete vo vnutri balenia.

2 Pred prvym pouzitim dokladne vycistite
platne s teplou vodou a malym
mnozstvom tekutého prostriedku na
umyvanie riadu, oplachnite a dokladne
vysuste.

3-4 Umiestnite odnimatelnu
odkvapkdvaciu misku na prednu stranu
pristroja.

5 Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov
mazete poutierat varné platne pomocou
papierovej utierky namocenej do
malého mnozstva kuchynského oleja s
cielom dosiahnut zlepsenie neprilnavosti.

5bis Pred zacatim predhrievania sa uistite,
Ze spodné a horna varné platia je
spravne umiestnend vo vyrobku.

6 Odstrante vsetok prebytocny olej
pomocou Cistej papierovej utierky.

7 Spotrebi¢ zapojte do zasuvky.
(Upozorniujeme, ze kabel musf byt
celkom odvinuty).

8 Stlacte hlavny vypinac.

163



OpLiGRI®XL ¢ o

sls/Slclele]s

/R

9 Ak jedlo, ktoré chcete varit, je zmrazené,
potom stlacte tlacidlo ,mrazené
potraviny”

10Vyberte vhodny rezim varenia podla
typu jedla, ktoré chcete varit.

9 10

9 programov automatického varenia a manualny rezim so 4 r6znymi nastaveniami teploty

3 Varenie

Ak chcete varit hamburgery, zvolte tento pro-

®

Ak chcete varit morské plody, zvolte tento

gram varenia. program varenia.
Ak chcete varit bravéové maso, zvolte tento =) Ak chcete varit ervené mdso, zvolte tento
program varenia. \— | program varenia.

Ak chcete varit panini/sendvi¢, zvolte tento
program varenia.

Ak chcete varit slaninu, zvolte tento program
varenia.

Ak chcete varit klobasy/jahnacie maso, zvolte
tento program varenia.

Ak chcete varit ryby, zvolte tento program
varenia.

000000

Ak chcete varit hydinu, zvolte tento program
varenia.

)

b

Ak zvolite Ru¢ny rezim, rozsvieti sa zelena
kontrolka a méate k dispozicii ru¢né ov-
ladanie ¢asu varenia. 4 rézne nastavenia
teploty su k dispozicii pre tento ru¢ny rezim
(zelend, ZIta, oranZova a Cervend).

Pozrite si prislusny rychly ndvod na obsluhu.

Ak neviete, aky sposob varenia pouzit pre iné potraviny, pretoze nie sU uvedené vyssie,
pozrite si,Tabulku varenia pre nenaprogramované jedlo"na strane 172.

11 Stlacte tlacidlo "OK": pristroj sa zacne
predhrievat a kontrolka Urovne varenia
blikd fialovo.

POZNAMKA: Ak ste zvolili nespravny
program, vratte sa na krok 8.

12 Pockajte 4-7 mindt.

13 Zaznie tén, kontrolka Urovne
varenia prestane blikat fialovo a rezim
predhrievania je ukonceny.
Poznamky: Pokial spotrebic zostane
zatvoreny na konci predhrievania,
bezpe¢nostny systém spotrebic vypne.

@@

krvavé stredne  dobre
prepecené prepecené

14-15 Po predhriati je pristroj pripraveny

na pouZitie.

Otvorte gril a poloZte potraviny na

platriu.

Poznamky: Ak zostane spotrebic prilis
diho otvoreny, bezpecnostny systém ho

automaticky vypne.

16-17 Spotrebi¢ automaticky upravi varny
cyklus (doba a teplota) podfa hribky a

mnozstva jedla.

Zatvorte spotrebic pre spustenie pripravy.
Kontrolka sa rozsvieti modro a potom
sa zmeni na zelend, o znadi, Ze priprava
prave prebieha (ak chcete dosiahnut ¢o
najlepsie vysledky, pocas pripravy gril

neotvarajte a suroviny neposuvajte).

Pocas fazy pripravy pokrmu upozorni
zvukovy signél uzivatela vzdy, ked sa
dokonci niektord faza pripravy (napr.

krvavy/zZIta).

Poznamka pre velmi tenké kusky
jedla: Zatvorte spotrebi¢, tlacidlo
LOK" za¢ne blikat a kontrolka svieti
neprerusovane fialovo’, stlacte tlacidlo
,OK, aby pristroj rozpoznal jedlo a spustil

varenie.

18 Farba kontrolky sa meni podla
dosiahnutého stupnia pripravy. Ak je
kontrolka ZIta a zaznie zvukovy signdl,
potraviny su fahko prepecené (,rare”). Ak
je kontrolka oranzova a zaznie zvukovy
signdl, potraviny su stredne prepecené
(,medium”). A ak je kontrolka Cervend a
zaznie zvukovy signdl, potraviny st dobre

prepecené (,well done”).

Pozn.: Ak uprednostriujete velmi malo
prepecené madso, vyberte ho, ked' sa

kontrolka zmenf na zelent.

Upozornujeme, najma pre maso, 7e
je normélne, ak sa vysledok varenia iSi
v zavislosti na druhu, kvalite a pévode

potravin.
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3 Varenie

Varenie dalSieho jedla

Pokial chcete pripravovat dalsiu varku potravin, spotrebic¢

znowu predhrejte (pozrite si Cast 2, Predhrievanie’; od bodu 9), a

to aj vtedy, ak chcete pripravovat rovnaky druh surovin.

Ako uvarit dalsiu varku jedla:

Po ukonceni prvej varky jedla:

1. Uistite sa, Ze spotrebic je uzavrety a je bez jedla vo vnitri.

2. Vlyberte prislusny rezim varenia/program (tento krok je
nevyhnutny, aj ked'sa rozhodnete pouzivat rovnaky rezim
varenia ako pri predchadzajlcej varke).

3. Stlacte tlacidlo ,OK": pristroj sa za¢ne predhrievat.
Predhrievanie je symbolizované kontrolkou trovne varenia,
ktora blika fialovo.

4. Predhrievanie je dokoncené, ked zaznie pipnutie a
kontrolka Urovne varenia prestane fialovo blikat.

5. Po predhriatf je pristroj pripraveny na pouZitie. Otvorte veko
grilua viozte potraviny do vnutra spotrebica.

Dolezité:

- Uvedomte si, Ze s kazdou novou dévkou jedla je povinna

féza predhrievania.
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19-20 Ked farba kontrolky zodpoveda
stupru pripravy, ktory chcete dosiahnut,
otvorte spotrebi¢ a pokrm vyberte.

21 Zatvorte spotrebi¢. Ovladaci panel
sa rozsvieti a nastavi sa na rezim volba
programu’.

Poznamka: Bezpecnostny systém
automaticky vypne spotrebic, ak
neprebehne volba programu.

4 Poznamky

Nezabudnite mat vzdy zatvoreny gril
bez potravin vo vnitri, aby predhrievanie
efektivne fungovalo.

- Pred otvorenim grilu a vioZenim jedla
dovnutra pockajte na dokoncenie
predhrievania.

Poznamka: Ak sa novy cyklus

predhrievania zapne ihned po skonceni

predchéadzajuceho cyklu, doba
predhrievania sa znizi.

22-23-24
Ak chcete pripravovat pokrmy podla
réznych osobnych preferencii, otvorte
gril a pokrm vyberte hned, ako dosiahne
pozadovanu Uroven pripravy. Potom
gril zatvorte a pokracujte v priprave
ostatnych surovin. Program bude
pokracovat v priprave pokrmu, az
dosiahne Uroven, prepeceny - well done”.

25 Funkcia udrZovania tepla
Ked sa varenie skonci, spotrebic
automaticky prejde do rezimu
udrZiavania teploty a kontrolka Urovne!
varenia zacne Cerveno blikat, pricom
kazdych 20 sekund zaznie zvukovy
signal. Ak jedlo zostane na grile, bude
sa aj nadalej varit, zatial ¢o vamné platne
chladnu. Zvukovu signalizaciu mézete
vypnUt stlacenim tlacidla, 0K’
Poznamka: Bezpecnostny systém
automaticky vypne spotrebi¢ po urcitej
dobe.
Druhé varenie
Ak chcete varit viac jedla, pozrite si str. 21.
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5 C(istenie a idrzba

)
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26 Stlacte hlavny vypinac pre vypnutie
spotrebica.

27 Odpojte gril zo zasuvky.

28 Nechajte spotrebi¢ vychladnut po
dobu najmenej 2 hodin.
Ak sa chcete vyhnut ndhodnym
popalenindm, nechajte gril pred cistenim
riadne vychladnut.

29 Pred ¢istenim odomknite a odstrénte
platne, aby nedoslo k poskodeniu
varného povrchu. Odkvapkdavaciu
misku a varné dosky mozno umyvat v
umyvacke.

30 Spotrebic a jeho $nura sa nesmu davat
do umyvacky riadu. Ohrievacie telesd,
viditelné a pristupné casti sa nesmu Cistit
po odstraneni platni. Pokial su velmi
znecistené, pockaijte, az spotrebic Uplne
vychladne, a potom ich ocistite suchou
handri¢kou. Ak nechcete varné dosky
distit v umyvacke riadu, mézete ich umyt
v teplej vode s trochou prostriedku na
riady, potom dokladne oplachnite a
odstranite vietky zvysky. Osuste dokladne
papierovou utierkou.

31-32 Na Cistenie akejkolvek casti grilu

nepouZivajte kovové drétenky, Skrabky
alebo abrazivne cistiace prostriedky,
pouzivaijte iba nylonové alebo nekovové
Skrabky.
Vyprazdnite odkvapkévaciu misku
a umyte v teplej vode s trochou
prostriedku na umyvanie riadu a
dokladne vysuste papierovou utierkou.

33 Na distenie krytu grilu pouZite tepld,
vihku $pongiu a osuste makkou suchou
handrickou.

34 Teleso grilu neponarajte do vody ani do
inych kvapalin.

35 Pred odlozenim sa vzdy presvedcte, ze
grilje Cisty a suchy.

36 Akékolvek iné opravy musia byt
vykonané autorizovanym servisnym
technikom.
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Prirucka na riesenie problémov

Problém

Pricina

Riesenie

Tlacidlo'@' svieti

+ O Neprerusovane svietiaca zelens
kontrolka

+ Thacidlo @ blika
+ Tiacidlo @ blika

- Zapnutie spotrebica |-

alebo spustenie
automatického cyklu
varenia s jedlom
medzi platnami a
bez predhrievania
(automaticky sa aktivuje
manudlny rezim).

2 moznosti:

- Vyberte nastavenie teploty
stlacenim tlacidla @ a potom
stlacte OK. Nechajte varit, ale
sledujte varenie (manudlny rezim).

- zastavte spotrebi¢, vyberte
potraviny, riadne zatvorte spotrebic,
preprogramujte a pockajte do konca
predhrievania.

alebo varenia.

Spotrebic sa zastavi pocas predhrievania |+

spotrebi¢ prilis dlho
otvoreny.
Spotrebic¢ bol
ponechany prilis dlho v
necinnosti potom, €o sa
skoncilo predhrievanie,
alebo v rezime
udrZiavania teploty.

Pocas varenia zostal |«

Odpojte spotrebic zo zésuvky a nechajte
vypnuty 2-3 mindty, zopakujte postup.
Pri dalSom pouzivanf spotrebica sa
uistite, Ze ste ho rychlo otvorili a
zatvorili pre dosiahnutie najlepsich
vysledkov varenia. Ak problém pretrvava,
kontaktujte prislusné zékaznicke
centrum Tefal.

Pokyny na pripravu pokrmov
(automatické programy)

Urceny program

Farebna kontrolka tirovne varenia

Cervené méaso

Krvavé

Stredne prepecené

Dobre prepecené

Burger

Krvavé

Stredne prepecené

Dobre prepecené

Panini / Sendvi¢

Zlahka opecené|

Opecené

Chrumkavé

DO0I@OO®

QO Blikajtica biela kontrolka.
+ ©/60/@/Btacdoblika

+ Prerusované pipanie

Pristroj uz nepipa.

Porucha spotrebica.
Spotrebic¢ bol
uskladneny alebo je
pouzivany v miestnosti,
kde je prilis chladno.

« Odpojte a znova pripojte spotrebic a

okamZite spustite cyklus predhrievania.
Ak problém pretrvava, obrétte sa na
zékaznicky servis.

Ryby /lahka opecené| Stredne prepecené | Dobre prepecené
Hydina Celkom upecené
Klobasa / Jahnacina Celkom upecené
@) Bravcovina Celkom upecené
Slanina Zlahka opecené| Dobre prepecené
% Morské plody Stredne prepecené | Dobre prepecené

kontrolka zostala FIALOVA @ a varenie sa
nespustilo.

Po predhriati som polozil jedlo na gril, ale |-

4cm.

Vase jedlo je hrubsie nez |«

Jedlo nesmie byt hrubsie nez 4 cm.

Neotvorili ste tplne gril |+

privioZeni jedla.

Uplne otvorte gril a potom ho zatvorte.

+ Jedlo sa nezistilo. |+

Hrubka jedla je prilis
tenka, ,OK" blika.

Potvrdte spustenie varenia stlacenim
tlacidla @8) .

Spotrebic sa aktivuje v manudlnom rezime
+ ) Kontrolka bliké cerveno.

Predhrievaci ¢as bol|-

krity.

Pravidelne pozorujte varenie
(pre pouzitie v manudlnom rezime).
Alebo

« Zastavte gril, vyberte potraviny, zatvorte

gril, vyberte novy program, ktory chcete
pouzit, a pockajte na dokoncenie
predhrievacieho cyklu.

Blikajica O biela
+ @ tlacidlo blika
+ Neprerusované pipanie

Porucha spotrebica

« Odpojte vyrobok a obrétte sa na

zékaznicky servis.

Tip, najma pre maso: \/ysledky varenia prednastavenych programov sa mozu Iisit v zavislosti na pdvode, reze a kvalite
vareného jedla. Programy boli nastavené a testované s pouzitim kvalitnych surovin.
Rovnako aj hribku mésa je potrebné vziat do tvahy pri vareni; nemali by ste varit potraviny s hribkou vacsou nez 4 cm.
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Rady: Ak chcete, aby maso bolo velmi mélo prepecené, mézete pouiit’@
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Pokyny na pripravu pokrmov (vratane
manualneho rezimu)

Urover varenia
Potravina Progra.m @ ‘
varenia | ;¢ stredne dobre
prepecené prepecené

Chlieb Krajce chleba, opekané sendvice e O

Burger: (po predchadzajlicej priprave masa)
Méso a hydina | j5x5ce (vykostené) @ O

Platok Sunky, ktory ma byt vareny % O

Mrazené kuracie nugety ,

Marinované kuracie prsia @ O

Brav¢ova panenka (vykostend), bdcik O

Kacacie pria B QO
Ryby Cely pstrun ’

Steak ztuniaka @ O

Kralovské krevety (s alebo bez Skrupiny)

LUpané krevety @ O

Krevety
Manualny
rezim Gri\oyané zg\enina ° ovocke ; 5 4 16zne nastavenia teploty
Poarite si prisluény rychly | (Musia mat rovnaky rez a hrdibku) ﬂ
navod na obsluhu.

Pre zmrazené potraviny stlacte pred vyberom vasho programu.
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BIZTONSAGI UTASITASOK )
FONTOS BIZTONSAGI OVINTEZKEDESEK

Hasznalati, karbantartasi és termék telepitési utmutato: a sajat
biztonsaga érdekében kérf'(ijk, olvassa el a biztonsagi utmutato
minden bekezdését az ezzel kapcsolatos piktogramokat is beleértve.
« Ezakeszlilék kizdrolag beltéri, hdztartasi haszndlatra készult. Nem alkalmas

az alabbiakban felsorolt hasznalatra, amelyekre a garancia nem terjed ki

-személyzeti konyhakban, Uzletekben, iroddkban és méas munkahelyi

kornyezetben

- nyaralokban;

- szallodak, motelek és eqyéb szallashelyek tigyfelei dltali hasznalatra

- szoba reggelivel tipusu kornyezethez;

+ Az elsd haszndlat el6tt tavolitsa el az Gsszes csomagoloanyagot, matricat
és valamennyi tartozékot a készulek belsejebdl és klsejérd

« Ezt a berendezést nem hasznalhatjak olyan személyek (gyermekeket is
beleértve), akik csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel
rendelkeznek, vagy nem rendelkeznek kell6 belatassal és tudassal, kivéve
azt az esetet, ha az emlitett személyek a biztonsagukért felel6s személy
fellgyelete alatt allnak, vagy ilyen személytdl kaptak utasitast a berendezés
hasznalatdra vonatkozoan. A gyerekeket szemmel kell tartani, hogy neqmy
jatsszanak a készilékkel, és ne haszndljak jatékszerkent.

« Ezt a készliléket hasznalhatjdk 8 éves vagy anndl idGsebb gyermekek,
illetve csokkent fizikai, érzékszervi, vagy mentalis képességekkel
rendelkez6, vagy kell6 tuddssal és belatassal nem rendelkezd személyek is,
ha az emlitett személyek a biztonsagukért felelds, a készilék biztonsagos
hasznalatanak madjaval és az esetleges veszélyekkel tisztdban levo
személy fellgyelete alatt allnak, vagy ilyen személytl kaptak utasitast
a berendezés haszndlatdra vonatkozoan. Gyermekek nem végezhetik a
készulék tisztitasat és karbantartdsdt, kivéve, ha 8 évesnél idosebbek és
felnGtt feltigyeli Gket.

« Akészliléket és annak kabelét tartsa tavol a 8 évesnél kisebb gyermekektdl.

+ Soha ne hagyja feltgyelet nélkil a mikadésben lévd készléket.

o A\ Az elérhetd feliileti hémérséklet magas lehet, amikor a késziilék
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lizemel. Soha ne érjen a készCilék fellileteihez.

« Akésziléket nem kils6 id6kapcsoldrol vagy kilon tavvezérld rendszerrdl
torténd Uzemeltetésre terveztek.

+ Teljesen tekerje le a hdlozati vezetéket a készilék csatlakoztatasa elGtt.

+ Ha a hdlozati vezeték megsérilt, az dramiités megeldzése érdekében a
cserét kizarolag a gyartéval vagy a vasarlas utani szerviz dltal végeztesse el.

+ Ne hasznaljon hosszabbitd ka’éelt. Ha vadllalja a felelésséget azért, hogy
mégis ezt teszi, akkor csak olyan hosszabbitd kabelt hasznaljon, amely
j6 dllapotban van, foldelt csatlakozodugdval rendelkezik, és megfelel a
készillek teljesitményének. Tegyen meg minden biztonsagi ovintézkedést,
hogy senki ne tudjon megbotlani a hosszabbitd kabelben.

+ Akesziiléket mindig foldelt csatlakozdaljzathoz csatlakoztassa.

+ Ellenérizze, hogy a hdlézati fesziiltség megfelel-e a késziilék névleges
adatait tartalmazo cimkején feltiintetett értékeknek.

« A siit6lapok tisztitasahoz hasznaljon szivacsot, meleg vizet és folyékony
mosogatoszert.

+ Soha ne meritse a készlléket vagy a haldzati vezetéket és a
csatlakozdduggt vizbe vagy barmely mas folyadékba.

FIGYELMEZTETES: Ne melegitsen vagy elémelegitsen, ha a 2 sttélap nincs

agrillsutében.

Teendok

Alaposan olvassa el a hasznalati utasitasokat a kilonbdzd véltozatokhoz a késziilékéhez mellékelt tartozékoktol
fliggben, és tartsa elérhetd helyen.

+ Amennyiben baleset torténik, azonnal engedjen hideg vizet az égett feliletre, s szlikség esetén forduljon orvoshoz.

+ Az els haszndlat el6tt mossa el a sttdlapokat (Isd 5. bekezdés), dntson egy kevés sit6olajat a stit6lapokra, és
t6rolje le egy puha ruhdval vagy konyhai papirtoriével.

- Ovatosan Ugy helyezze el a hosszabbitd kabelt, akér hasznal hosszabbité kébelt, akér nem, hogy a vendégek
szabadon tudjanak az asztal kordil mozogni, anélkl, hogy megbotlandnak benne.

+ Sités kozben keletkezé g6z0k veszélyesek lehetnek f6leg azon dllatokra nézve, amelyek légz6rendszere érzékeny,
példaul a madarakeé. Javasoljuk a madar tulajdonosoknak, hogy tartsak Sket tavol a sitési terdlettél.

+ Gyermekektdl mindig elzarva térolja a készliléket.

+ Haszndlat eltt ellendrize, hogy mindkét stit6lap tiszta-e.

+ A stt6lapok sériilésének elkerllése érdekében csak azon a késziiléken haszndlja Sket, amelyre tervezték (pl. Ne
helyezze siitébe, gazrézséra vagy elektromos siitélapra stb).

+ Ellendrizze, hogy a siitélapok stabilan és megfeleléen vannak-e a készilékbe helyezve. Csak a készilékhez mellékelt
vagy hivatalos mdrkaszervizben vasarolt siitélapokat haszndlja.

+ Astit6lapok sérilésének elkertilése érdekében mindig haszndljon fa vagy mdanyag lapatot.

+ Csaka készulékhez mellékelt vagy hivatalos markaszervizben vésarolt alkatrészeket vagy tartozékokat hasznalja. Ne
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haszndlja mds késziilékekben vagy més célra.
3

Tilos

+ Ne haszndlja a késztiléket kiltéren.

+ Soha ne hagyja feligyelet nélkiil a csatlakoztatott vagy miikodésben Iévé késziléket.

+ Akésziilék tulmelegedésének megakadalyozésa érdekében ne helyezze sarokba vagy fali szekrény ala.

+ Soha ne helyezze a késziiléket kozvetlenil torékeny feliiletre (ivegasztal, asztalter(td, lakkozott butorok stb), vagy
puha feliletre, pl. konyharuhéra.

+ Soha ne helyezze a készliléket falra szerelt szekrény vagy polc alg, vagy gyulékony anyagok mellé, pl. reluxa,
fliggonyok vagy faliszonyegek.

+ Soha ne helyezze a késziiléket forrd vagy cstiszos felliletekre; a halozati kabel soha ne legyen kozel a kész(ilék forrd
alkatrészeihez, forrd feliletekhez kozel, és ne Iogjon &t éles széleken.

+ Ne helyezzen f6z6edényeket a készilék sitGfelileteire.

+ Soha ne vagjon kézvetlendl a siitélapokon.

+ Ne haszndljon fém stirolészivacsot, surold hatdsu acélforgacsvattét vagy durva sdroldszert, mivel az megrongalhatja
a tapadasmentes bevonatot.

+ Mkdtetés kozben ne mozgassa a késziléket.

+ Nevigye a késziiléket a kabelnél vagy a fémes vezetékeknél fogva.

+ Soha ne mikadtesse Uresen a késziiléket.

+ Ne hasznaljon aluminium folit vagy més targyakat a stit6lap és a stittendd étel kozott.

+ Sités kozben ne tavolitsa el a zsirfelfog talcat. Ha a zsirfelfogd talca megtelik sités kozben: kitrités el6tt hagyja a
késziiléket kindilni.

+ Ne helyezze a forrd stit6lapot torékeny feliletekre vagy viz ald.

+ Atapadasmentes tulajdonsagok megdrzése érdekében ne melegitse el tdlzottan az Ures késziiléket.

+ Aslitélapokat soha ne kezelje forr6 allapotban.

+ Ne stisson ételt aluminium folian.

+ Akészlilék sériilésének elkertilése érdekében ne alkalmazzon flambirozast tartalmazo recepteket.

+ Ne helyezzen aluminium réteget vagy egyéb més targyat a stitlapok és a fiitoelem kozé.

+ Soha ne melegitsen vagy siisson, amig a grillezé nyitva van.

+ Soha ne melegitse fel a késziiléket a stit6lapok nélkul.

Tippek/informacié

+ Koszonjuk, hogy megvasarolta a készliléket, amely kizardlag haztartdsi hasznalatra készillt.

. Az On biztonséga érdekében a késziilék megfelel a megfeleld el6irdsoknak és szabvanyoknak - az
alacsonyfeszlltségi iranyelvnek - az elektromagneses interferenciardl sz0l6 szabvanynak - A kornyezeti elGirasoknak
- az ételekkel érintkezd anyagokrdl szol6 el6irasoknak .

+ Azelsd haszndlatkor enyhe szag és kevés fist keletkezhet az elsé par percoen.

+ Cégunk fenntartja maganak a jogot, hogy a fogyaszto érdekében megvaltoztassa a termékek tulajdonsagait vagy
hasznalt részeit.

+ Nefogyasszon olyan ételeket, amelyek a x logdval ellétott alkatrészekkel érintkeznek.

+ Haaz étel tUl vastag, akkor a biztonsagi rendszer nem engedi mikodni a késziléket.
+ Azellendllds nem tisztithatd. Amennyiben nagyon piszkos, akkor varja meg, amig lehdil, és drzsdlje le egy széraz ruhaval.

Kornyezet

A kérnyezetvédelem az elsé!
® A készulék értékes nyersanyagokat tartalmaz, amelyek visszanyerhet6k vagy
mmm  (jjrahasznosithatok.

2 Adja le a készuléket a helyi dSnkorményzati hulladékgyUjto telepen. 175



